
 

B o u  t  i  q  u  e    S  a  i  n  t  -  N i  c  o l  a  s     
Jeudi  et  Samedi  -  7h00 |  18h00  

 

 
 

 
 

 
 

B o u  t  i  q  u  e    L e  s    T  e  r  r  a  s  s  e  s   
Jeudi  et  Samedi  -  9h30 |  19h00  

 
Vendredi ,  d imanche et  lundi  de Pâques -  Bout iques fermées  

 

G l  a  c  e r  i  e  

[  P Â Q U E S    
2 0 2 5 ]  

 

 

 
 

 

  

C O M M E  U N  M I L L E -
F E U I L L E  G L A C É   
VA N I L L E   
5 personnes | 32.50€ 
Sur un croustillant  
praliné craquant à la  
crêpe dentelle, repose une  
crème glacée intensément vanillée,  
séparée par de fines couches de choco-
lat noir.  Enrobé de chocolat au lait aux 
éclats d’amandes caramélisées. 

·  INTEMPORELS  & CRÉAT IONS ·   

VACHERIN PLOUGASTEL  
22.00€ | 4 personnes   
33.00€ | 6 personnes  
44.00€ | 8 personnes 
Association traditionnelle  
entre un sorbet  
plein fruit fraise,  
une crème  
glacée à la vanille  
de Madagascar  
& une meringue. 

VACHERIN SURPRISE   
(recette sans GLUTEN)  
26.00€ | 4 personnes   
39.00€ | 6 personnes  
52.00€ | 8 personnes 
Mariage de sorbets  
et de crèmes  
glacées « surprise », 
agrémentés d’une  
crème glacée à la  
vanille de Madagascar &  
d’une meringue savoureuse. 

A R C  E N  C I E L  
5 personnes | 32.50€ 
Dacquoise moelleuse aux 
amandes, sur laquelle sont                 
disposés : une mousse glacée              
au citron vert,                                                 
une crème                                              
glacée                                                              
à la                                                              
banane,                                                                 
un sorbet                                              
plein fruit                                        
mangue et                                                
un sorbet plein fruit                         
framboise. Décors : Pâte 
d’amande, guimauves citron et 
fruits rouges frais. 

[NOUVEAUTÉ]  
M É D I T É R R A N N É E N  
6 personnes | 39.00€ 
Fond streussel aux amandes, 
sorbet plein fruit pêche de 
vigne, crème glacée                                                   
onctueuse                                              
et délicate                                                       
au romarin,                                                   
marbré                                                                                     
à un coulis                                                                 
de pêche                                           
blanche et                                                   
éclats de  
streussel. 



 

O a s i s  
S o r b e t  f r a i s e ,  s o r b e t  c i t r o n  v e r t                

&  b a s i l i c  e t  c r u m b l e  p i s t a c h e   
 

E xo t i q u e  
S o r b e t  e x o t i q u e  ( b a n a n e ,  m a n g u e ,  
p a s s i o n ,  k i w i ) ,  m o u s s e  g l a c é e  à  l a  

n o i x  d e  c o c o  e t  n a p p a g e  a u  k i w i   
 

I s p a h a n  
S o r b e t  l i t c h i - r o s e  e t  
c o u l i s  d e  f r a m b o i s e s   

 

Fa ç o n  Ta r t e  C i t r o n  
[NOUVEAUTÉ]  

N a p p a g e  Y u z u ,  c r è m e  
g l a c é e  o n c t u e u s e  a u                
c i t r o n  j a u n e ,  c o n f i t                

c i t r o n  j a u n e ,  m o u s s e  
g l a c é e  c i t r o n  v e r t  e t  s e s  

z e s t e s ,  s t r e u s s e l                   
c r o u s t i l l a n t  a u x  

a m a n d e s  
 

Va n i l l e  -  F ra i s e  
C r è m e  g l a c é e  v a n i l l e                                  

d e  M a d a g a s c a r  e t  c o u l i s  
f r a i s e   

 

D a r k  t o u t  C h o c o l a t  
C r è m e  g l a c é e   i n f u s é e  a u x  f è v e s  d e   
c a c a o ,  m o u s s e  a u  c h o c o l a t  g l a c é e ,  
n o u g a t i n e ,  b i s c u i t  a u  c h o c o l a t  e t   

c o u l i s  d e  c h o c o l a t   
 

Vo s g i e n n e                        
C r è m e  g l a c é e  y a o u r t ,  c o u l i s  d e  

m y r t i l l e s  e t  c r u m b l e  c i t r o n -
f r a m b o i s e   

 

 Pe a n u t s                       
C r è m e  g l a c é e  v a n i l l e  d e                   

M a d a g a s c a r ,  c o u l i s  c a r a m e l               
e t  c a c a h u è t e s  s a l é e s  t o r r é f i é e s  

·  VERR INES  GLACÉES  ·  
5.15€ -  la verrine 

 

 

 

 

L E S  C R È M E S  G L A C É E S  
 

Banane ·   
Peanuts [ Vanille bourbon, caramel 
fondant et cacahuètes salées torré-

fiées]  
· Café ·  

Caramel au beurre salé &                                
coulis  caramel  ·  

Chocolat noir Araguani 72% de cacao 
minimum ·  
Pistache ·  

Praliné Amandes & Noisettes ·   
Rhum & Raisins ·   

Noix de coco ·  
Vanille Bourbon ·   

Violette ·  
Yaourt marbré au coulis de Myrtilles ·      

Citron ·  
Fraise ·  

Framboise ·  
Exotique [banane - mangue -  

passion - kiwi] ·  
Mojito [ ananas -  noix de coco - 
zestes de citrons verts - menthe 

fraîche - rhum blanc] ·  
Fruit de la passion ·  

Melon ·  
Pêche des vignes ·  

Ispahan [litchi à la rose marbré à 
la  framboise] ·  

Oasis [ citron vert au basilic frais 
marbré à la fraise] ·  

L E S  S O R B E T S   
P L E I N  F R U I T  

·  POTS DE GLACE ·  
Avec boite isotherme 
Sans boite isotherme  

En litre & 1/2 litre  
13 .90€  -  17 .20€                                         
7 ,50€  -  10 . 80€  


